Saltimbocca alla Romana

For 6 personer

6 skivor lufttorkad skinka delad pa langden

12 farska salviablad

12 skivor kalvkott fran innanlaret, ca 900 gram
1 msk smor

1'% dl torrt vitt vin

Salt och nymalen svartpeppar
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2.
3

Ldgg den delade skinkan och ett salviablad pd varje kalvskiva, rulla ihop och fist med
tandpetare.

Smalt smoret i en tjockbottnad gryta och bryn ruladerna runt om. Salta och peppra.

Tillsdtt det vita vinet och ldat det reduceras. Tdck med lock och ldt koka 20 minuter, se till att
kottet inte kokar torrt genom att tillsdtta en msk vatten dd och da.

Servera direkt med ett gott brod och frischa gronsaker.
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