Rimmad fliskligg med rotmos och syrlig kdl
For 6 personer

Flaskliagg

6 rimmade flaskldgg med ben a ca 800 gram eller rakna m. ca 300 gram/ person utan ben
1 gul 16k

1 dpple

1 paket frysta lingon (225gr)

2 lagerblad

2 honsbuljong tdrningar

1. Sdtt ugnen pa 150°C.
2. Ldgg ner flaskldggen i en stor kastrull som gdr att sdtta in i ugnen.
3. Skala loken och dpplet och skdr i 4 delar. Ldgg ner alla ingredienser i kastrullen med ldggen
och fyll pd vatten sd att det tdcker kottet.
4. Stdll in i ugnen i 3-4 timmar. Ndt ldggen dr firdiga ska de litt slippa fran benen. Skdr bort
svdlen och ta bort kottet fran benen och hdll varmt i ugnen i ca 100 grader.
Rotmos:
1 kg mjolig potatis
500 gram kélrot
500 gram morotter
4 schalottenlokar
2 vitloksklyftor
2 dl mjolk
50 gr rumsvarmt smor
Salt och peppar

1. Skala kdlrot, morotter, [0k och vitlok. Skdr i bitar och koka i ldttsaltat vatten tills
kdlroten dr mjuk.
2. Skala och koka potatisen i ldttsaltat vatten tills den dr mjuk.
3. Mixa kalrot och morotter med smor och mjolk till en sldt creme.
4. pressa i potatisen och krydda med 2 tsk salt och 1 krm peppar.
Syltad kal

Ya vitkal (ca 400 gr)

1,5 dl attiksprit (12 %)
2 dl socker

3 dl vatten

%2 kruka hackad persilja

1. Skdr vitkalen i mindre bitar och koka ca 3 minuter i ldttsaltat vatten. Hdlla av och kyl i
kallt vatten.

2. Koka upp dttika, vatten och socker i en kastrull tills sockret I0st sig. Hdll ddrefter den varma
lagen over kdlen.

3. Vid serveringen, blanda i den hackade persiljan

Servera flaskldggen med rotmos, syltad vitkal och rarérda lingon.
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