Pepparrotskott med persiljeslungade rotfrukter och dppelmos

For 4 personer

800 gram hogrev

1 gul 16k, skalad och i bitar

2 morotter, skalade och i bitar
10 vitpepparkorn

2 lagerblad

2 msk vetemjol

1 dl vispgradde

4 dl buljong fran kottkoket
2-3 msk riven farsk pepparrot
Salt och vitpeppar

Persiljeslungade rotfrukter

2 morotter

2 palsternackor
200 gram kalrot
6-8 potatisar

1 msk smor

1 kruka persilja

1. Ldgg kéttet i en kastrull och fyll pa med vatten sd att det tdcker. Tillsdtt 1 tsk salt/liter
vatten. Koka upp och skumma av buljongen.

2. Ldgg i mordtter, Iok, lagerblad och vitpepparkorn i kastrullen. Koka kottet under lock ca 1%
timme, eller tills innertemperaturen dr 85 - 90°C.

3. Skala och skdr rotfrukterna och potatisen i grova bitar. Koka dem mjuka i ldttsaltat vatten i
ca 10 minuter. Hdll av vattnet och vind ner smor och hackad persilja.

4. Nar kottet dr fardigt, ror ut myolet i gradden i en liten kastrull. Tillsdtt buljongen och koka i
5 minuter. Smaka av med pepparrot, salt och peppar
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