Kalvlever med bacon, Iok och dpplen

For 4 personer

8 skivor bacon 1 bitar

2 stora grovhackade rodlokar
Smor till stekning

Salt och peppar

Lite socker

2 skalade applen 1 skivor

1 tsk curry

2 dl fardigblandad honsbuljong (tdrning eller fond)
2 dl vispgradde

4 skivor kalvlever a 150 gram
Lite vetem;jol

2 msk olja (raps/majs)

1 msk smor
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Bryn baconbitarna knapriga och ldt rinna av pd hushdllspapper.

Bryn rodloken i smor och smaka av med salt, peppar och socker.

Ldgg i dpplena och pudra pd curry och ldt bryna ytterligare ndgon minut.

Sla over buljong och grddde och koka upp. Smaka av med salt och lite socker.

Vind leverskivorna i mjol, peppra och salta dem.

Hetta upp oljan i stekpannan och ldgg i smoret. Ndar smoret tystnat, ldgg i levern och stek 1
minut/ sida for rosa inuti eller 2 minuter for genomstekt.

Ldgg upp kalvlevern och fordela Iok- och dppelragun éver. Stré dver baconet.
Servera med kokt potatis
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