Thailindsk biffsallad

For 4 personer

500 gram biff, oxfilé eller 16vbiff
3 vitloksklyftor

1-2 roda chilifrukter

4 msk asiatisk fisksds (nam pla)
4 msk farskpressad limejuice

2 tsk socker

1 kruka farsk koriander

2 schalottenlokar

1 selleristjalk

6 salladslokar

Blandad sallad till servering
Rapsolja

o Skala och finriv vitioken. Dela, kdrna ur och strimla chilifrukterna. Blanda med
[isksds, limejuice och socker till en marinad i en bunke.

o Skdr kottet i 4x1 cm strimlor. Stek i omgdngar i het panna i lite olja, ca 1 minut dt
gangen. Ldt svalna

®  Hacka koriandern grovt. Skala och strimla schalottenloken tunt. Skdr sellerin och
hdlften av salladsloken i strimlor. Blanda det med kottet och marinaden. Servera
biffsalladen pa salladsblad garnerad med limeklyfior och salladslok.
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