Wallenbergare
For 4 personer

600 g kalvfars, kylskdpskall
3 dggulor

salt och malen vitpeppar

2 dl gradde

1 dl strobrod, finsiktat
smor

Till servering:
brynt smor
rarorda lingon
sma, fina arter
potatismos

1. Blanda samman firs, dgg, salt och peppar till en jamn och lite seg firs. Ror ner grddden, lite
i taget.

2. Forma till dtta biffar, vand dem i strébrod och ligg dem pd en skdrbrdda att stelna en kort
stund.

Hetta upp en panna, smdlt smér och bryn det forsiktigt. Stek biffarna, ndgra i taget pd ldg
vdarme.
Servera nystekta med tillbehoren.
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